PECEN KROMPIR S SIROM IN PRSUTOM

Sestavine:

2 velika krompirja / osebo,

sol, poper, olje,

2 stroka Cesna, 2 trikotna sircka in kisla smetana ali pa besamel,
riban sir.

Cas priprave: 1 ura in 30 minut.

Navodila:

1. Krompir operemo in olupimo.

2. Krompir zareZzemo na pol centimetra, na listi¢e. Pazimo, da ne prerezemo! V pomo¢ sta nam
lahko kuhalnici.




3. Krompir posolimo, popopramo in premazemo z oljem.

4. Krompir, zacinjen in narezan na listi¢e, peCemo v predhodno ogreti pecici na 200 °C priblizno
1 uro.

5. V tem casu pripravimo omako. V ponev dodamo 2 Zlici olja, 2 zdrobljena stroka Cesna, rahlo
preprazimo za nekaj sekund in dodamo 2 trikotna sira, kislo smetano in po Zelji beSamel.

Kuhamo na nizji temperaturi, da se sir stopi. Po Zelji malo posolimo in dodamo petersilj. Stalno
mesamo, da se ne prismodi!






6. Krompir vzamemo iz pecice in med listi¢e dodamo sir, prsut ali Sunko.




